
Variedad

Tempranillo.

Descripción

Nace de una selección cuidada de nuestras mejores
uvas, procedentes de viñedos con más de 65 años,
todos del mismo municipio: Aras, donde también se
encuentra nuestra bodega. Fermenta a temperatura
controlada y se deja macerar con calma para extraer
toda su expresión. Después, hace la maloláctica en
barricas de roble de 225 L y se cría el tiempo justo que
necesita para integrar la fruta con los matices de la
madera. Termina de afinarse en botella hasta estar listo
para disfrutarse.

Ficha de cata

Color: 
Se presenta limpio y brillante, con capa media alta y
tonos rojo rubí.

Nariz:
Este vino se presenta potente, con una presencia de
vainillas importantes, que van dando paso a cacaos,
tabaco, café y confituras.

Boca:
El vino se muestra intenso presentando una grata
variación gustativa a medida que va tomando oxígeno.
Destaca la moca y vainillas antes de pasar a las
maduradas confituras.

Nota:
Este vino se recomienda tomarlo entre 15 y 17º C. y
precisa buena disposición para tomar vinos intensos.
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